
Pharmazentralnummer 

Marken-Bezeichnung 

Inverkehrbringer 

Artikelnummer CHARISMA 

Artikelbezeichnung 

(Marketing) dt. 

ausgelobter Inhalt 

Einheit für ausgelobten Inhalt 

Zutatenliste 

Nährwertbezug 

Brennwert kj 

Brennwert kcal 

Eiweiss g 

Kohlenhydrate g 

KZucker g 

Laktose g 

Fett g 

10218160 

GranoVita                           

GranoVita GmbH, 

Alpenstraße 15, 87751 

Heimertingen                                    

201041          

Haselnuss-Zartbitter-Creme                                   

175 

G  

Geröstete Haselnüsse* 45%, 

Palmfett*, Agavensirup*, 

fettarmer Kakao* 14%, 

Rohrohrzucker*, Vanille*. * 

aus kontrolliert biologischem 

Anbau. Kann Spuren von 

Erdnüssen, anderen 

Schalenfrüchten und Sesam 

enthalten. 
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FGesFettsaeure g 

FEinfachUngesFettsaeure g 

davon_Oelsaeure_Omega_9

_Fettsaeure g 

FMehrfachUngesFettsaeure 

g 
davon_Linolensaeure_Omeg

a_3_Fettsaeure g 
davon_Linolsaeure_Omega_

6_Fettsaeure g 

Ballaststoffe g 

Salz g 

Jod µg 

Gluten 

Soja 

Sellerie 

Erdnuesse 

Sesam 

Schalenfruechte 

Lupine 

Senf 

Ei 

Milch 

Krebstiere 

Fisch 

Weichtiere 

Schwefeldioxid 

Hefefrei 

cholesterinfrei 

vegetarisch 

vegan 

laktosefrei 

ohneZuckerzusatz 

Natur Zucker 

ohne Glutamatzusatz  

ja lt.GlutamatGesetz 
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Mit 45 % Haselnüssen 
 
Unvergleichbarer Genuss durch einen hohen Haselnussanteil. Damit 
besticht unsere Zartbitter Haselnuss Creme. Neben der gewöhnlichen 
Verwendung als Brotaufstrich eignet sie sich auch ideal zum Backen 
und zum Verfeinern von Süßspeisen.  
 
 
 
Vegan 
 Glutenfrei 
 Laktosefrei 
 Sojafrei 
 Mit 45% Haselnüssen 
 Mehr als nur ein Aufstrich! 
 
Lassen Sie ihren Kochkünsten freien Lauf! Mit der Zartbitter Kokos 
können Sie wunderbar eine vegane Zartbitter-Mousse zubereiten. 

 


