zur Verfiigung gestellt von Gebrauchs.info

Produkt Kurzinformation

Produkt: Acai Pulver 100g
Lateinischer Name: Euterpe oleracea
Herkunftsland: Brasilien, Region Amazonas
Produkteigenschaft:

o AMAZONAS Acai Fruchtpulver wird ausschlieBlich aus handverlesenen ganzen Fruchten
hergestellt (ca. 20-24 kg Beeren werden fur 1 kg Fruchtpulver verwendet).

e Die Beeren reifen in den héchsten Wipfeln der Acaipalmen heran, wo sie mit Hilfe der
Tropensonne Brasiliens inren wichtigsten Inhaltsstoff bilden: den ungewodhnlich hohen Anteil
an zellschUtzenden Polyphenolen (Anfioxidantien).

e Die Beeren werden im Spruhtrocknungsverfahren unter Zugabe des Tragerstoffs Maltodextrin
Zu einem Fruchtpulver verarbeitet. Maltodextrin, aus Maniok gewonnen, muss fur die
Haltbarkeit des Pulvers eingesetzt werden.

e Durch duBerst schonende Produktionsschritte und der Verarbeitung ganzer Beeren bleiben
alle wertvollen Inhaltstoffe der Frucht, wie Vitamine, Pflanzenfasern usw. auch im Pulver
erhalten.

e Bei Stress, Sport und besonders auch in den kélteren Monaten ist AMAZONAS Acai Pulver ein
optimaler Schutz fUr die Zellen gegen freie Radikale.

Verzehrempfehlung:
Taglich 5 g Pulver (ca. T gehdufter Teeldffel) in ein beliebiges Getrdnk, MUsli oder Joghurt
einrUhren oder direkt auf der Zunge zergehen lassen.

Zutaten: Acai-Fruchtpulver (aus ca. 20-24 kg frischen Beeren wird 1 kg Pulver hergestellt),
Tragerstoff zur Haltbarmachung: Maltodextrin (15 %, aus Maniok gewonnen)

Ndhrwerte: pro 100 g pro5g
Brennwert: 2.032kJ /482 kcal 101,6 kJ /24,1 kcal
Fett: 12,8 g 079

davon gesattigte FettsdGuren: 339 029
Kohlenhydrate: 6789 349

davon Zucker: 1389 079
EiweiB: 399 029
Salz: 029 <019
Polyphenole: 4.000-6.000 mg 200-300 mg (kein NRV)
Broteinheiten pro 5g: 0.33 BE
Verbraucherinfos:
PZN: 11384541
EAN: 4025871800104
Artikel-Nr. 0011-201-N
Haltbarkeit: 24 Monate nach Produktion,

mind. 6 Monate im Handel
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